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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Biscotti panna e cacao - gelato alla panna e
cacao con biscotto

attebusche

Fetta di Batigedato all Ba panna e cacao con biscotto
Fette di Batte all Ba panna e cacao

Un morbido geBato all Ba panna e caaaohiuso tra due biscotti adhcao. Tutto il gusto unico dell Bat
fresco, unito all 1a fragranzaisedtto fanno dell Be Fette di Llagteebusche una merenda perfetta, ricca
di gusto e genuina.

GELATO (56%): Nafressco pastorizzato di alta qualita 60%, zuccfero, panna fresca pastorizzata 12%
sciroppo di g Bucosidl attosidijbra di cicoria, cacao 2froteine de I Battemu lsionanti: mono e dig Riceridi
deg Bi acidi grassstabi Bizzanti: gomma di guar, farinasdini di carrube; aromi naturall Biscotto (44%):
farina digranotenero tipo "0;'zucchero, o i vegetalli (cocagiraso Be), sciroppo di g Bucosio, casayo

in po B vere, estratto di ma Bozo, agenti Bievitanti: carbonato acido di sodio, carbonato acido
d'ammonio, sale, aromi. Puo contenere uova, soia, noccio e, mandor Be, pistaccti, noci comuni, Bupino
senape.

Anagrafica generalle

Formato

Peso variabile o Peso

nominalle

Codice articollo di vendita 4406 *
Marchio Lattebusche
gg:l}:;::gr:mta 8000212060115
Codice EAN unita imballo 18000212060112

Lotto
Codifica Botto

400 g (8 x50 g)

Peso/\Vo Bume nominalle

Al fanumerico

LAANN (La/m/gg)

Scadenza / Termine Minimo

di Conservazione (gg) s
Temperatura di conservaziong -18°C
Unita di misura di vendita Confezione
Unita di vendita Confezione
Unita di movimentazione Imball Ho

Modalita di consegna

Deperibilita prodotto (DL
198/2021)

Camion refrig. - 18°

>60gg/non deperibi e
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Articollo Confezione Imball Bo
. Dimensioni Peso Dimensioni
a(:rct)(ijclzgel A Tipo confezione czzsge;i:g:: Eg‘:’\ofezlig;goconfezione Lx B xh Tipo imball Bo Lﬁml}é I r:e(r) _ Bordo imball Bo LxI
(cm) imball Bo (cm)
Confezione
primaria: 8 biscotti
Slg Ibg;ttz.lg 3‘2’: 1 termlc:)?arldledlaltg di
4406 * Confezione 0,072 kg 0,47 kg 17x11x9 L 6 2,84 g 33x17x18
secondaria: po i e
astUccio in microforato.
cartoncino
microonda.
Articollo Bancalle
Coc_iice Tipo pall Ret Nr. imball Bi per Nr. strati per Nr. imball Bi perDimensioni pall Bet Peso Bordo
articollo strato pal let pal let Lx B xh (cm) bancalle
4406 * Pal Bet EPAL 12 7 84 120x80x140,5 259 kg
Modalita di smaltimento imballi
Componente Tipo materialle Tipo di Raccoll ta
Confezione: astuccio PAP 20 CARTA
Fillm 7 PLASTICA
Imbal Bo: Fardell o plastico LDPE 4 PLASTICA
Falda PAP 20 CARTA
Bancalle FOR 50 LEGNO
Film estensibile LDPE 4 PLASTICA
Tabell Ba nutrizionalle
Parametro Valori medi su 100 g di Valori medi su 100 mHl di vallori medi per porzione*
prodotto prodotto
Energia (kJ) 1222 611
Energia (kcall) 290 145
Grassi (g) 8,1 4,1
di cui acidi grassi saturi (g) 5,2 2,6
Carboidrati (g) 49 25
di cui zuccheri (g) 22 11
Fibre (g) 0,7 0,4
Proteine (g) 49 2,5
Salle () 0,24 0,12
* Porzione pari a 50 ¢g
Composizione
Componente Valori medi (9)
Gelato all cacao 14
Gelato all a panna 14

Biscotto 22
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Caratteristicte microbio B ogiche*

Parametro U.M. Valori medi su 100 mH di prodotto Tol Reranza
Listeria monocitogenes UFC assente in 25 g nessuna n=5
Sallmonell Ba ssp UFC assente in 25 g nessuna n=5
Enterobatteriacee UFC/g <10 m=10 M=100 n=5 c=2
* Riferimenti normativi Reg. CE 2073/05. n = numero di unita che costituiscono il campione; m = limite entro il quale il

risultato & soddisfacente; M = limite al di sopra del quale il risultato & insoddisfacente; c =
numero di unita campionarie i cui valori si situano tra m ed M.

Caratteristictfe chimicte ge lato
Valori medi su 100 g di

Componente Parametri U.M. prodotto
Gelato all cacao Grassi totali % 8,0
Gelato all cacao Residuo secco % 37,5
Gelato all cacao pt - 6,9
Gelato all a panna Grassi totali % 7,5
Gelato all Ia panna Residuo secco % 36,5
Gelato all a panna pH - 6,6
Biscotto Umidita % 3,0
Biscotto Grassi totali % 13
AN Bergeni
Al Rergene Presenza per ricetta o natura del  Presenza per coptaminazione Fonte
prodotto crociata
farina di
Cerealli contenenti g Butine Sl - frumento e
orzo
Crostacei e prodotti a base di crostacei NO NO
Uova e prodotti a base di uova NO Sl uova
Pesce e prodotti a base di pesce NO NO
Arachidi e prodotti a base di arachidi NO NO
Soia e prodotti a base di soia NO Sl soia
Latte ¢ prodotti a base di Batte Sl - latte
noccio lle,
Frutta a guscio NO Sl pirsn::g(?hir,l:éci
comuni
Sedano e prodotti a base di sedano NO NO
Senape e prodotti a base di senape NO Sl senape
SSeenr:]ii :ii sseess:nr]n: e prodotti a base di NO NO
Anidride s0 I forosa e so 0 fiti > 10 mg/kg o NO NO
10 mg/ Ritro
L upini e prodotti a base di Bupini NO N| B upini

Mo I Buscthi e prodotti a base di mo I Buschi NO NO
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* Riferimento: all Begato 1l Regolamento U.E. N. 1160/11

Anagrafica Stabi limento
Ragione Socialle OSA  Lattebuscte s.c.a.

Indirizzo 0SA Via Nazionalle, 59 - 32030 Busche di Cesiomaggiore (BL)
Stabi l imento di Via P.E. Venturini, 145 - 30015 Clioggia (VE)
produzione

Codice di

identificazione IT 05 158 UE

sanitaria

Certificazioni
Norma/Standard di riferimento
FSSC 22000 - CERT. N. 5139
Certificazione BIOL.OGICA - IT BIO 021/2100027



